
P o u r  v o s  é v è n e m e n t s  l e s  p l u s  r a f f i n é s ,
r e t r o u v e z  n o s  a s s o r t i m e n t s  d e  b o u c h é e s ,  v e r r i n e s  e t  a u t r e s

p i è c e s  c o c k t a i l s ,  u n e  s é l e c t i o n  d e  p l a t s  h a u t s  e n  c o u l e u r s  p o u r
h a b i l l e r  v o t r e  b u f f e t  a i n s i  q u e  n o s  p l u s  b e l l e s  p i è c e s  à  l a

d é c o u p e .
N o u s  v o u s  p r o p o s o n s  é g a l e m e n t  u n e  a n i m a t i o n  c h a u d e ,  a u s s i

f e s t i v e  q u e  g o u r m a n d e .

N o u s  p r é v o y o n s  p o u r  c h a q u e  i n v i t é  :
-  8  p i è c e s  c o c k t a i l s ,  

-  u n e  p o r t i o n  d e  c h a q u e  p l a t  à  p a r t a g e r
- u n e  p o r t i o n  d u  p l a t  e n  a n i m a t i o n

 -  u n e  t r a n c h e  d e  c h a q u e  p i è c e  e n  d é c o u p e .

P o u r  l e  b u f f e t ,  n o u s  p o u r r o n s  v o u s  p r o p o s e r  d i f f é r e n t e s  o p t i o n s
d e  d é c o r a t i o n  e t  f o u r n i s s o n s  l a  v a i s s e l l e  e t  l e s  c o u v e r t s .

N o u s  i n s t a l l o n s  v o t r e  b u f f e t ,  p r ê t  à  s e r v i r  e t  v e n o n s  r é c u p é r e r
n o t r e  v a i s s e l l e  l e  l e n d e m a i n .

B U F F E T   G O U R M E T  
5 2 €  T T C / C O N V I V E

À  P A R T I R  D E  2 0  P E R S O N N E S

R E M A R Q U E  /  D E M A N D E  P A R T I C U L I E R E



LES CUILLÈRES
Salade de courgettes au basilic
(Vegan)
Tartare de saumon au gingembre
Taboulé de chou-fleur (Vegan)
Brouillade à la crème truffée

LES BOUCHEES
Betterave fumée au Balsamique
(Vegan)
Blinis à la crème d’Isigny et
caviar d’aquitaine
Feuilletés à la fourme d’Ambert
Foie gras au cacao

PÂTÉS EN CROÛTE
Le «Nemo» Poulpe, volaille et
gingembre
Le « Landais » Canard et foie Gras
Le « Bayaldi » façon ratatouille
(Vegan)

ENTREMETS SALÉS FROIDS
Pressé de légumes de saison (Vegan)
Saumon à la parisienne
Jambon persillé
Glanatine de volaille truffé
Quiche Jambon de Paris et comté

 

Volaille grillée façon César
Jardins de légumes croquants
(Vegan)
Carpaccio de veau, pickles de
girolles et noisette
Tataki de canard à l’asiatique
Assortiment de maki
Le plateau d’huitres
Carpaccio de légumes en aigre-
doux (Vegan)

LES VERRINES
Le gazpacho Andalou (Vegan)
Crème de fèves au chorizo
Coulis de carottes au cumin
(Vegan)

LES BROCHETTES
Melon et magret fumé
Légumes d’été confits au thym
(Vegan)
Gambas et ananas rôtis à la
citronnelle
Volaille grillée au citron
confit

P I E C E S  C O C K T A I L S       
 ( j u s q u ’ à  8  s o r t e s  a u  c h o i x )   

L E S  P L A T S  A  P A R T A G E R
( j u s q u ’ à  3  s o r t e s  a u  c h o i x )

A  L A  D E C O U P E
( j u s q u ’ à  2  s o r t e s  a u  c h o i x )

N O S  P R O P O S T I O N S  P O U R
V O T R E  B U F F E T

E n t o u r e r  l e s  p r o p o s i t i o n s  c h o i s i e s

L E S  A N I M A T I O N S  C H A U D E S      
 ( 1  a u  c h o i x )   

Tournedos de Magret grillés
Chipirons en persillade

Risotto à la crème de truffe
St Jacques snackées aux agrumes


