
P o u r  t o u s  v o s  é v é n e m e n t s  c o n v i v i a u x ,  g o u r m a n d s  e t  f e s t i f s ,
r e t r o u v e z  n o s  a s s o r t i m e n t s  d e  b o u c h é e s ,  v e r r i n e s  e t  a u t r e s

p i è c e s  c o c k t a i l s ,  d e s  p l a t s  à  p a r t a g e r  a i n s i  q u ’ u n e  s é l e c t i o n  d e
g r a n d e s  p i è c e s  à  l a  d é c o u p e .

N o u s  p r é v o y o n s  p o u r  c h a q u e  i n v i t é  :
-  8  p i è c e s  c o c k t a i l s ,  

-  u n e  p o r t i o n  d e  c h a q u e  p l a t  à  p a r t a g e r
 -  u n e  t r a n c h e  d e  c h a q u e  p i è c e  e n  d é c o u p e .

P o u r  l e  b u f f e t ,  n o u s  p o u r r o n s  v o u s  p r o p o s e r  d i f f é r e n t e s  o p t i o n s
d e  d é c o r a t i o n  e t  f o u r n i s s o n s  l a  v a i s s e l l e  e t  l e s  c o u v e r t s .

N o u s  i n s t a l l o n s  v o t r e  b u f f e t ,  p r ê t  à  s e r v i r  e t  v e n o n s  r é c u p é r e r
n o t r e  v a i s s e l l e  l e  l e n d e m a i n .

A  v o t r e  c o n v e n a n c e ,  n o t r e  c h e f  p o u r r a  v e n i r  a v e c  s e s  é q u i p e s
a n i m e r  v o t r e  b u f f e t  e t  d é c o u p e r  l e s  p i è c e s  e n t i è r e s  à  l a  d e m a n d e .

B U F F E T   G O U R M E T  
4 2 €  T T C / C O N V I V E

À  P A R T I R  D E  2 0  P E R S O N N E S

R E M A R Q U E  /  D E M A N D E  P A R T I C U L I E R E



LES CUILLÈRES
Salade de lentilles à
l’huile de noisette (Vegan)
Pommes de terre ravigotes
(Vegan)
Taboulé de chou-fleur
(Vegan)
Salade de betterave au
haddock

LES BOUCHEES
Betterave fumée au
Balsamique (Vegan)
Blinis à la truite fumée
Tartelettes tapenade
(Vegan)
Feuilletés à la fourme
d’ambert
Foie gras au cacao

 PÂTÉS EN CROÛTE
Le « Basse-cour » pintade et graines
Le « Basque » cochon, chorizo et
piquillos
Le « Bayaldi » façon ratatouille
(Vegan)

CAKES SALÉS
Jambon de pays comté
Truite fumée roquette
Olives et tomates confites (Vegan)

ENTREMETS SALÉS FROIDS)
Truite à la parisienne
Jambon persillé
Quiche Jambon de Paris et comté
Tourte de Légumes grillés (Vegan)

 

Tataki de thon à l’asiatique
Jardin de légumes croquant
(Vegan)
Vitello Tonato
Volaille grillée façon César
Assortiment de maki
Le plateau d’huîtres
(supplément de 1€/convive)
Carpaccio de légumes en aigre-
doux (Vegan)

LES VERRINES
Le gazpacho Andalou (Vegan)
Crème de fèves au chorizo
Soupe de concombres à la
Grecque
Coulis de carottes au cumin
(Vegan)

LES BROCHETTES
Melon et magret fumé
Légumes d’été confits au thym
(Vegan)
Gambas et ananas rôtis à la
citronnelle
Volaille grillée au citron
confit

P I E C E S  C O C K T A I L S       
 ( j u s q u ’ à  6  s o r t e s  a u  c h o i x )   

L E S  P L A T S  A  P A R T A G E R
( j u s q u ’ à  3  s o r t e s  a u  c h o i x )

A  L A  D E C O U P E
( j u s q u ’ à  2  s o r t e s  a u  c h o i x )

N O S  P R O P O S T I O N S  P O U R
V O T R E  B U F F E T

E n t o u r e r  l e s  p r o p o s i t i o n s  c h o i s i e s


